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Drodzy Rodzice i Kochane Dzieci,

Przesytamy Wam 2zyczenia zdrowych i pogodnych Swigt
Wielkanocnych w gronie najblizszych, petnych wiary, nadziei
i mitosci. Niech ten Swigteczny czas bedzie wypetniony radoscia,
usmiechem, zyczliwoscig i optymizmem. Niech przyniesie
odpoczynek oraz nadzieje na lepsze jutro.

Przesytamy serdeczne pozdrowienia dla Rodzicow
i moc usciskéw dla Naszych Kochanych Dzieci




Byt sobie maly zajaczek o imieniu Koko, ktéry mieszkat w magicznym lesie
pelnym kolorowych kwiatéw i $piewajacych ptakéw. Koko byt bardzo
pracowitym i pomocnym zajaczkiem, ktéry uwielbiat pomaga¢ innym
zwierzetom w lesie.

Pewnego dnia, gdy zblizata sie Wielkanoc, Koko postanowit przygotowaé
niespodzianke dla wszystkich mieszkaicow lasu. Zbierat jajka, malowat je
pieknymi wzorami i ukrywat w ré6znych zakatkach lasu. Chcial, aby wszyscy
mieli radoé¢ z poszukiwania wielkanocnych jajek.

Kiedy nadszedt dzien Wielkanocy, Koko wstat bardzo wczesdnie rano, aby
rozstawié jajka po calym lesie. Zajaczek biegat szybko i zwinie po krzakach,
drzewach i polanach, wukrywajgac kolorowe jajka w najbardziej
niespodziewanych miejscach.

Gdy storice wzeszto na niebie, mieszkanicy lasu wyruszyli na poszukiwanie
wielkanocnych jajek. Swiergot ptakéw, szmer lidci i radosne okrzyki zwierzat
wypelnity caty las. Koko uémiechat sie szeroko, obserwujac, jak wszyscy cieszg
sie z zabawy.

Wielkanocny dzieni byt peten radoéci, émiechu i mitoéci. Dzieki Koko, wszyscy
mieszkarcy lasu mogli spedzié magiczny czas wérdd przyrody i przyjaciét.

I tak Koko stat sie legendarnym wielkanocnym zajaczkiem, ktéry co roku
przygotowywat niespodzianki dla wszystkich. Jego dobroé¢ i hojnoéé sprawity,
ze byt uwielbiany przez wszystkich zwierze€ta w magicznym lesie.

Koniec. Mam nadzieje, ze ta bajka o wielkanocnym zajaczku przyniosta Ci
usémiech i radoéé
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Policz wielkanocne obrazki




Marchewkowy
labirynt

Pomdz wielkanocnemu zajaczkowi
znalez¢ wtasdciwa droge do marchewki



Ile mamy?

Policz Swigteczne obrazki i zaznacz wtasciwg cyfre
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SWIATECZNE
KOLOROWANIE




MEMORY

Wydrukuj dwa razy te strone, wytnij i zagraj
w wielkanocne dopasowywanie ilustracji
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e jajek jest
w keszyezku?
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o W koszyku sa jajka.




Co bedzie nastepne?

Wytnij obrazki i przyklej we wtasciwe miejsca.
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Pokoloruj
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Pisankowa
matematyka
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Udekoruj wiasng
pisanke




Wielkaneeny labirynt

- droge do
- nastepnej
e pisanki
pokonaj wolho
klgskajae

o~ droge do
nastepne]
pisanki pokonaj
nucgc znang
melodie “NANA”
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droge do
« hastepnej pisanki
pokonaj
trzymajac jezyk
przyklejony do
podniebienia

koszyka, po drodze
zbieraj jajka | wykonuj

zodania.

Zaprowadz zajgczka do /7
()

Liczba zebranych

lle pisanek udato Ci sie zebrac? pisanck




MINI BABECZKI DO KOSZYCZKA WIELKANOCNEGO

Jajka zostawi¢ na kilkanascie minut w temperaturze pokojowej.
Olej réwniez troszke podgrza¢ w kagpieli, masto roztopi¢ i przestudzic
do letniego.
Do oleju lub masta doda¢ startg skérke i sok z cytryny, odstawicé.
Piekarnik nagrza¢ do 180 stopni C.
Do miski wbié¢ jajka, doda¢ cukier oraz cukier wanilinowy i ubijaé
na Srednich a potem wysokich obrotach, przez okoto 8 minut, na jasng,
gestg oraz puszystg mase.
Do drugiej miski przesia¢ make pszenng razem z makg ziemniaczang
oraz proszkiem do pieczenia, wymieszac.
Do ubitych jajek doda¢ w 3 partiach mieszanke mgki i miksowaé
krétko na matych obrotach miksera do potaczenia sie sktadnikoéw
w jednolite ciasto.
Do ciasta wla¢ mieszanke tiuszczu z cytryng i zmiksowaé¢ kroétko
i na matych obrotach, do potaczenia sie sktadnikédw w jednolite
cliasto.
Mase wytozy¢ do foremekx i wstawi¢ do piekarnika. Piec przez ok.
20 — 25 minut (do suchego patyczka, w zalezno$ci od wielkosci
i ksztalttu foremek).
Po upieczeniu wyjg¢ i ostudzié¢. Mozna upiec dzieh wczesnie]
i trzyma¢ w formie pod przykryciem.
Po ostudzeniu posypaé¢ cukrem pudrem lub polukrowa¢ i udekorowac
ozdobami Swigtecznymi .




